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■ 味喀の種類 ■

味噌は大きく米味噌、麦味噌、豆味噌、調合味噌の4種類に分類でき、その中でも現在国内で生産されている8割が米味噌です。

【米味噌】米、大豆、塩が原料 【麦味噌】麦、大豆、塩が原料 【豆味噌】大豆、塩が原料
【調合味噌】米味噌、麦味噌または豆味噌を3種もしくは2種調合したもの。米麹、麦麹または豆麹を混合したものを使用した味噌。
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*麺類ロカレーコンチュー・ハヤシライス等を選択された方には汁物はつきませんのでご了承ください。*写真はイメージです。
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